DONDERDAG 5.06.25

M ENUS MAANDAG 2.06.25 DINSDAG 3.06.25 WOENSDAG 4.06.25 VRIJDAG 6.06.25

- VEGETARISCH MENU inaziesoep VEGETARISCH ME

JUNI 2025 Wortelsoep;net komijn ¢ Rapensoep 9 Sp + ) Erwte:so.gp 9 Nu Groent:soep !

L + bakken varkensviees MSC 4

_Kipfilet Huisgemaakte vegetarische G.:egozemarunsaus 1(m).9 Vegetarische vol au vent Bieﬁéiig%zl:iﬁ“_é]_\0,12
Krmde_nsaus 1(m).9 lasagne (quorn, tomaten, Bloemkool in roomsaus 1(m.7 fplantaardlge reepjes, Gestoofde courgette
MET VLEES Broccolistamppot 7 knolselder, uien) 1(m).3.6.9 Natuuraardappelen champignon) 1) 3.7, Aardappelen
+ Geraspte kaas 7 + Kroketten 7 +
Fruit Penne 1(m) Fruit + Fruit

l + Zuiveldessert 7
smakel k Zuiveldessert 7
MAANDAG 9.06.25 DINSDAG 10.06.25 WOENSDAG 11.06.25 DONDERDAG 12.06.25 VRIJDAG 13.06.25

VEGETARISCH MENU

VEGETARISCH MENU Ulensoep 9 Pompoensoep ¢ Witte koolsoep met curry 9.10
Preisoep 9
+ P HUISgemaakte lasagne Plantaardig roll Medaillon van schar en zalm
VERLOF Gepaneerde haasjes van [rundvlee:] 1m).3.6.7.9 Sper2|ebognre?1 ritjeet L(:‘zs‘? ™ zsc_&Ascz.
erwten en tarwe 1(m).3 ollandaisesaus 3.10.12
Wortelstamppot 7 Zuiveldessert 7 Gebakken iardappelen Spirhrlaztie in roc:jmsauls 1(m).7
Fru|t Fruit a uuraa; appelen
Zuiveldessert 7
MAANDAG 16.06.25 ll 1 ucpaG17.06.25 [l WOENSDAG 18.06.25 [l DONDERDAG 19.06.25
Knolseldersoep ? VEGETARISCH MENU Boerensoep VEGETARISCH MENU VRIJDAG 20.06.25
Tomatensoep ¢ mkoolsoep 9
Knplap]e 0 + P Kalfsmarengo 1(m) + Champignonsoep s
Gevogeltesaus 1(m).7.9 Vegetarische carbonara Natuuraardappelen Quorn blokjes met tijm 3 +
Gestoofde erwten en wortelen mget termpeh (wortelen Ratatouille Fish tick wsc 1(m
Aardappelen in de oven & broccoli) 1(m).7.9 Fruit (courgette, tomaten Tartaarsaus 310,12
+ Penne 1(m) & aubergine) 1(m).9 Broccolistamppot 7
Fruit + Rijst +
Zuiveldessert 7 Zuiveld:ssert Koekje 1(m).35.678(b.cderghi.
7
'lTluHerna:hf
- DINSDAG 24.06.25 [ yoeNspAG 25.06.25 iR
ONDE
Kalkoenlapie VEGETARISCH MENU Juliennesoep? RDAG 26.06.25 VRIJIDAG 27.06.25
Lyonnaise saus 1(nis Erwteisoep 9 Beefburger (rundvlees) VEgETARlSCH MENU Uiensoep 9
i?ggr\ézr;s:ls;n;aei'cr:f:y" Tajine met kikkererwten Champignon in roomsaus aStlnaaksoep 9 +
9 (ui 1(m).7 lvis MsC 4
! Griesmeel 1(m) + € pasta 1(m) Courgette met knoflook
Fruit + " Fruit Aagrdappelpuree 7

Zuiveldessert 7 ZUlveldessert 7 .
MAANDAG 30.06.25 e

Wortelsoep 9
+*

Kipfilet
Gevogeltesaus 1(m).7.9
Bloemkool in roomsaus 1(m).7
Aardappelen met tijm
<+

Fruit
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Informatie over de allergenen

Overeenkomstig het koninklijk besluit van 17
juli 2014, informeren wij u over de aanwezi-
gheid van bepaalde allergenen in de gerechten
die we aanbieden.

Voor meer informatie kunt u onze dieetdienst
contacteren via mail LCB-DBK-info-diet(@

restobru.be of via telefoon op het nummer
02/430.64.53.

Gezien de grote variéteit van ingrediénten die
we in onze keuken gebruiken, kunnen we de
afwezigheid van kruiscontaminatie inzake
allergenen niet garanderen.

Bijzicht van allergenen op het menu

*zie legende granen
| | Schaaldieren |
Eieren
Aardnoten

| | SIJE] |
Melk en producten op basis
van lactose

| 8(*a,b,c,d,e,f,g,h,i) | Noten (*zie legende noten) |

Seld
10 | Mosterd |
11 SEEEIN

12 | Sulfieten
13 Lupine

14

Noten (8)

Amandelen
Hazelnoten
Walnoten

Pecannoten

Paranoten
| Pistachenoten |
h Macadamianoten
Queensland noten

Glutenbevattende granen (1)

Tarwe
Rogge
Gerst
Kamut
| Haver |




